
BAR & SNACKING

28 rue Saint-Roch, 75001 Paris



boissons fraîches et cafés

Eau micro filtrée Aquachiara - 4€
Micro-filtered water Aquachiara

75 cl

Jus de fruit Alain Millat - 8€
Alain Millat fruit juice  

33 cl

Thé glacé maison - 6€
Homemade iced tea 

33 cl

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier - 8€
33 cl

Hysope tonic (fleur de Sureau, citron, concombre, ginger beer piment) – 8€ 
 Hysope tonic (elderflower, lemon, cucumber, pepper ginger beer)

20 cl

CAFÉS & CHOCOLAT

BOISSONS FRAÎCHES

Allongé - 5€

Double espresso - 8€

Espresso - 5€

Cappuccino (lait de vache, amande, soja) - 8€

Latté (lait de vache, amande, avoine) - 8€

Décaféiné - 5€

Americano - 5€

Chocolat chaud Monbana - 8€

Ginger beer, Ginger Ale - 8€
20 cl



sélection de thés

THÉS VERTS - 8€

Dégustez notre sélection de thés « Dammann Frères », à base de Camellia Sinensis 
Enjoy our selection of teas « Dammann Frères », made of Camellia Sinensis

MISS DAMMANN
Gingembre, citron vert et fruit de la passion 

 Ginger, lime, and passion fruit

JASMIN

GENMAÏCHA
Grains de riz torréfié et de riz soufflé 

Roasted rice and puffed rice grains

SENCHA  

L’ORIENTAL 
Fruit de la passion, pêche de vigne et fraise des bois 

Passion fruit, peach, and wild strawberry

CERISIER DE CHINE
Fleurs de cerisier 

Cherry blossoms

NUIT À VERSAILLES
Bergamote, kiwi, fleur d’oranger, fleur de violette, pêche jaune

Bergamot, kiwi, orange blossom, violet blossom, yellow peach



THÉS NOIRS - 8€

EARL GREY

SMOKEY LAPSANG 

PECAN PIE
Noisette, noix de pécan, amande, pistache et miel

Hazelnut, pecan nut, almond, pistachio and honey

TOURBILLON
Marron glacé, biscuit, caramel toffee, fleur d’oranger et abricot confit
Candied chestnut, biscuit, toffee caramel, orange blossom and candied apricot

JARDIN BLEU
Rhubarbe, fraise des bois et fraise 

Rhubarb, wild strawberry and strawberry

ANICHAÏ
Cardamome, baies roses, clou de girofle et gingembre 

Cardamom, pink berries, clove and ginger

INFUSIONS - 8€

ROOIBOS 

MAGIC GINGER
Aubépine, gingembre, citron vert et miel 

Hawthorn, ginger, lime and honey

STRONG BREAKFAST

CAMOMILLE
Chamomile

VERVEINE
Vervain

TILLEUL
Linden



le goûter

Tarte au citron - 6€
Lemon tart

Tarte aux fruits rouges - 6€
Red fruits tart

Chou au caramel beurre salé - 6€
Salted caramel chou

Chou praliné - 6€
Praline flavor chou

Entre 15h00 et 18h00
From 3pm until 6pm

Cake au citron - 8€
Lemon cake

Cake au chocolat - 8€
Chocolate cake

Assortiment de mignardises (trois pièces) - 8€
Assortment of mignardises (three pieces)

Toutes nos pâtisseries sont faites maison / All our pastries are homemade



snacking

Terrine de campagne - 9€
Country-style terrine

Assiette de saumon fumé - 18€
Plate of smoked salmon

Assiette de jambon sec - 18€
Plate of dry-cured ham

Planche mixte de fromages et de charcuterie - 22€
Mixed cheese and charcuterie board

Salade grecque traditionnelle - 18€
Traditional greek salad

Planche de fromages affinés AOP - 18€
Mature cheese board 

Entre 12h00 et 22h00
From 12pm until 10pm

Croque-Monsieur au comté affiné 16 mois - 17€
Croque-Monsieur 16-months aged comté cheese

Quiche lorraine - 17€
Quiche lorraine

Fait maison / Homemade



sélection de vins et champagnes   

Coupe de champagne Veuve Clicquot Brut - 19€

Coupe de champagne Veuve Clicquot Rosé - 22€

Pouilly Fumé - Le Loriot 2022 - Domaine Joseph Mellot - 12.5€
Blanc, Loire

Hautes-Côtes de Nuits 2022 – 16ème Génération - Domaine Dufouleur - 12€
Blanc, Bourgogne  

Accent 2022 – Domaine de l’Accenteur - 11€
Blanc, Languedoc 

Léon 2021 – Domaine Fontchêne - 11€
Rosé, Provence

Modeste 2022 – Domaine Hervé Bizeul - 11.5€ 
Rouge, Côtes catalanes 

Saint-Émilion Grand Cru 2017 - Esprit de Pavie - 12€ 
Rouge, Bordeaux

Petite Fleur 2020 – Château des Bachelardsv11.5€
Rouge, Beaujolais

Au verre - 12.5 cl
Glass of wine - 12.5 cl



Bouteille de champagne Veuve Clicquot Brut - 115€

Bouteille de champagne Veuve Clicquot Rosé - 150€

Pouilly Fumé - Le Loriot 2022 - Domaine Joseph Mellot - 60€
Blanc, Loire

Hautes-Côtes de Nuits 2022 – 16ème Génération - Domaine Dufouleur - 53€
Blanc, Bourgogne  

Accent 2022 – Domaine de l’Accenteur - 45€
Blanc, Languedoc 

Léon 2021 – Domaine Fontchêne - 45€
Rosé, Provence

Modeste 2022 – Domaine Hervé Bizeul - 49€ 
Rouge, Côtes catalanes 

Saint-Émilion Grand Cru 2017 - Esprit de Pavie - 53€ 
Rouge, Bordeaux

Petite Fleur 2020 – Château des Bachelards - 48€
Rouge, Beaujolais

sélection de vins et champagnes   

Vins et champagnes - 75 cl
Wines and champagnes - 75 cl



cocktails classiques

GIN TONIC 
Gin Tanqueray, tonic

Tanqueray gin, tonic
  15 cl

APEROL SPRITZ
Aperol, champagne, eau pétillante 

Aperol, champagne, sparkling water
15 cl

MOSCOW MULE
Vodka Belvedere, jus de citron vert frais, ginger beer

Belvedere vodka, fresh lime juice, ginger beer
15 cl

COSMOPOLITAN
Vodka Belvedere, Cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert frais

Belvedere vodka, Cointreau, cranberry juice, fresh lime juice
9 cl

NEGRONI
Gin Tanqueray, Campari, Martini Rouge

Tanqueray Gin, Campari, Red Martini 
9 cl

COCKTAILS - 17€

OLD FASHIONED
Whisky Woodford Bourbon, Angostura, sucre roux 

Whisky Woodford Bourbon, Angostura, brown sugar 
9 cl

ESPRESSO MARTINI
Vodka Belvédère, Kalhua, espresso, sirop de sucre

Belvedere vodka, Kalhua, espresso, sugar syrup
9 cl

...



cocktails classiques

MOJITO
Rhum Mount Gay, feuilles de menthe, sucre roux, citron vert, eau pétillante

Mount Gay rum, mint leaves, brown sugar, lime, sparkling water 
15 cl

DAIQUIRI
Rhum Mount Gay, jus de citron vert, sirop de sucre 

Mount Gay rum, lime juice, sugar syrup 
9 cl

PIÑA COLADA
Rhum Mount Gay, jus d’ananas, crème de coco 

Mount Gay rum, pineapple juice, coconut cream
15 cl

COCKTAILS - 17€



cocktails signatures

COCKTAILS - 20€

MAISON 28
Gin Botanist, porto sandeman, sirop de rose, jus de fraise

Botanist gin, sandeman port, rose syrup, strawberry juice
9 cl

BASIL-TIN
Gin Citadelle, Saint-Germain, feuille de basilic

Citabelle gin, Saint-Germain, basil leaf 
9 cl

FLORA-DORA
Gin Hendrick’s Flora Dora, sirop de fleur de sureau, ginger ale, citron vert

Hendrick’s Flora Dora gin, elderflower syrup, ginger ale, lime 
15 cl

CHERRY-CHERIE
Vodka Mamont, Cherry Brandy, jus de cranberry, romarin

Mamont Vodka, Cherry Brandy, cranberry juice, rosemary 
15 cl

DOUBLE CASK
Whisky Macallan 12 ans d’âge, jus de pomme, liqueur de myrte

Macallan 12-year-old whisky, apple juice, myrtle liqueur
15 cl



cocktails signatures sans alcool

MOCKTAILS - 10€

MERVEILLE MARACUJA
Jus d’ananas, jus de maracuja, sirop de vanille 

Pineapple juice, maracuja juice, vanilla syrup 
15 cl

ELIXIR TONIC 
Jus de fraise, feuilles de menthe, Hysope tonic citron

Strawberry juice, mint leaves, Hysope lemon tonic
15 cl

PÉTILLANT POMME CHIC
Jus de pomme, jus de cranberry, jus de citron, sirop de rose  

Apple juice, cranberry juice, lemon juice, rose syrup  
15 cl



spiritueux

GIN

Nouaison Réserve, France - 15€

Gardener, France - 15€

Valour+Lemaire Albiréo, France - 15€

Valour+Lemaire Origines Bio, France - 14€

Valour+Lemaire Elnath Givré, France - 18€

Mirabeau, France - 14€

Citadelle, France - 12€

Botanist, Écosse - 14€

Hendrick’s, Écosse - 14€

Brockmans, Angleterre - 14€

Hendrick’s Flora Adora, Écosse - 16€

Monkey 47, Allemagne - 16€

VODKA

Belvedere, Pologne - 14€

Mamont, Russie - 15€

Beluga, Russie - 18€

Mez Hibiscus, France - 12€

Mez Framboise Rose, France - 12€

Grey Goose, France - 18€

Roku, Japon - 15€

Tanqueray, Écosse - 12€

Spiritueux de 5 cl / 5 cl spirits

Suplément soft drink de 20 cl +3€ / Extra soft drink 20 cl +3€



MEZCAL    

Bruxo, Mexique - 13€

Mahani, Mexique - 18€

WHISKY

Bruichladdich, Écosse - 14€

Oban 14 ans, Écosse - 16€

Dalmore 15 ans, Écosse - 31€

Macallan 12 ans, Écosse - 19€

Woodford Reserve Bourbon, États-Unis - 14€

Monkey Shoulder, Écosse - 13€

Woodford Reserve Rye, États-Unis - 14€

Glenrothes 18 ans, Écosse - 23€

Johnnie Walker Black Label 12 ans, Écosse - 12€

Nikka from the barrel, Japon - 17€

TEQUILA   

José Cuervo Especial, Mexique - 12€

Volcan Blanco, Mexique - 14€

Volcan Cristalino, Mexique - 14€

Patron Añejo, Mexique - 15€

Don Julio 1942, Mexique - 65€

Spiritueux de 5 cl / 5 cl spirits

Suplément soft drink de 20 cl +3€ / Extra soft drink 20 cl +3€



RHUM

Mount Gay, Antilles - 14€

Zacapa 23 ans, Guatemala - 20€

Zacapa XO, Guatemala - 28€

Brugal 1888, République Dominicaine - 16€

COGNAC

Martel XO, France - 34€

Rémy Martin 1738, France - 16€

Deljoy, France - 14€

AUTRES    

Amaretto - 12€

Porto Sandeman - 12€

Baileys - 12€

Get 27 - 12€

Limoncello - 12€

Poire Williams - 12€

Ricard - 8€

CALVADOS

Lecompte 12 ans, France - 18€

Lecompte 18 ans, France - 28€

30 & 40 fine Calvados Bocage 2/3 ans, France - 15€

Rémy Martin VSOP, France - 12€

Spiritueux de 5 cl / 5 cl spirits

Suplément soft drink de 20 cl +3€ / Extra soft drink 20 cl +3€


